重大活动食品安全责任承诺书

为确保本次重大活动食品安全，根据《中华人民共和国食品安全法》《食品安全法实施条例》《重大活动食品安全监督管理办法（试行）》的要求，特作出如下承诺：
1.积极配合市场监督部门的监督检查，对检查中发现的问题及时整改到位。
2.拟在重大活动期间供应的食品均提供食谱（包括食品原料、数量、制作加工方式、供餐方式和时间等），提前报送监督人员审查，审定后方可制作加工并供应。
3.采购食品（含原料）、食品添加剂和食品相关产品等应严格执行采购索证索票和进货查验等制度，确保所购食品（含原料）、食品添加剂和食品相关产品符合食品安全标准。
4.不使用下列食品（含原料）、食品添加剂和食品相关产品：
（1）法律法规禁止生产经营的食品、食品添加剂和食品相关产品；
（2）检验检测不合格的生活饮用水和食品；
（3）超过保质期的食品、食品添加剂；
（4）外购的散装直接入口熟食制品；
（5）监管部门在食谱审查时认定不得提供的食品。
5.调味品即用即开，每餐次剩下的调味品要及时加盖保存。
6.制作加工冷食类食品在冷食类食品制作专间内进行，并做到专人、专间、专用冰箱、专用空调、专用工具和容器。
7.所有食品均烧熟煮透后方供应，自助餐有足够的复热保温设施，保证食品的温度达60℃以上，食品上架时间不超过2小时。不供应隔餐、隔夜的剩余食品。
8.餐饮具消毒有专人负责，严格消毒程序，有足够的保洁柜存放备用餐饮具，餐饮具摆台控制在餐前30分钟以内。
9.接触直接入口食品的从业人员持有效的健康证明，并参加食品安全知识培训。
10.食品留样按品种分别存放于清洗消毒后的密闭专用容器内，在冷藏条件下存放48小时以上，每个品种的留样量不少于125克，满足检验需要，并做好记录。存放留样食品的冰箱专用，专人负责，上锁保管。
11.使用二次供水单位应当定期清洗二次供水设施，蓄水池（箱）必须加盖加锁。提供的桶装直饮水应当符合国家标准，更换时间不得超过7天。
12.一旦发现疑似食品安全事故者或者可疑传染病病人，立即报告监督人员并且协助做好病人的隔离、治疗和消毒处理工作。
违反上述规定，造成食品安全事故及其他食源性疾患发生的，本单位和负责人愿意配合监管部门的调查处理，承担相应的法律责任。
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